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B oA OSSR

Artikelnaam:-

Artikelnummer:

Arla RIO melk partie 0 4% 100x20ml 70104613

ldentificatiegegevens:

Verkoopnaam: Magere biologische UHT-melk, maximaal 0,5%
Mot ulica booo t CTRTETN 2P Adald 1 A
T =l L R =l
Statistisch goederen-/douanetariefnummer: 4011010
Land van-herkomst: Denemarken
EU / code van het biologische controleorgaan / DK-@KO-100

Bijzandere transpartinstructies:

angekoeld op kamertemperatuur

Bewaarvoorschriften:

nngpl{npld faal l(nmnrfpmppr:m 1

angekoeld ap kamertemperatur

3 maanden

Restierende haudbhaarheid hij antvanqgst van de gnndnrnn'

gestiketteord am traceerhaarheid te randeren in overe

enstemming met Verardening (ELN178/2002

m’neter

Uitleg van de structuur en aanduiding van de positie

bl taaalic
Ja D Nee

Ten minste houdbaar tot datum

DD.MM.JJJJ op de portieverpakking

Ja D Nee

Batch-identificatie

(KAVEL)

Sewiehten-H-grammen-erafmetrgenta-mitreters—subverpakkingen alleen indien bijvoorbeeld in de vorm van

tray Informatie valgens de GOSN Dimensional Rules for

Packaging (Releagse 2 8 2 _geratificeerd iannari 2018)

een

iHuele verpakking 23.00
| (BXDxH ). 50x65x37 Gewicht (nefo ). 21.00
Inhoud van de subverpakking (aantal stuks ): Gewicht (bruta ): 0.00
Aantal subpakketten: Gewicht (netto ): 0.00
Afmetingen van de subverpakking (BxDxH ): Tvpe subverpakking:
Inhoud van de doos (aantal stuks): 100 | Gewicht (bruto ): 2 414.00
Afmetingen van de doos (BXxDxH ): 160x188x250 Gewicht (netto ): 2.100.00
Dozen per laag (T1 ): 19 |Tarragewicht per doos 314,00

(Verpakkingsmateriaal): 6

| Lagen per pallet (H] ): Kubieke inhoud van de doos in 0,008
| Dozen per pallet (T1 X HI ): m3:114
Pallethoogte zonder pallet: 1.500 wicht (bruta )- 1 645 295 196 00
Pallethoogte met pallet: palletgdwicht (netta ): 230 400 00
*Pallethoogte: 145 mm, palletgewicht: 20.000 g (20 kg)
GTIN-enkele \/nrpnl{king' -
GTIN.S h“erpal(l(inn' _
GTIN-doos: 5711953024627
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5. Zintuiglijke beschrijving Uiterlijk:

wit
Geur: verse UHT-melk ruikt melkachtig,
Smaak: zuiver vioeibaar,
Samenhang: homogeen

6. Samenstelling / Lijst van ingrediénten Informatie
(inclusief E-nummers en QUID) in overeenstemming met de vereisten van artikelen 18 tot en met 22 van Verordening (EU) 1169/2011 (LMIV)

Ingrediénten: MELK.

Aanvullende informatie / Trace / Melk (inclusief melkeiwit, latte)

Informatie over intolerantie:

7. Productspecifieke kenmerken

Voedingsinformatie per 100 g
Informatie in grammen en conform artikel 30 van Verordening (EU) 1169/2011 (LMIV)

Berekend Geanalyseerd || Literaire waarde [ ]
Calorische waarde* 159/ 38 kJJ/ kcal 0,40
Vet* g 0,30

waarvan verzadigde vetzuren* 99

waarvan enkelvoudig onverzadigde vetzuren

waarvan meervoudig onverzadigde vetzuren

Koolhydraten* 94,90
waarvan suikers* g 4,90
waarvan meerwaardige alcoholen gg
waarvan zetmeel G

Vezel

Eiwit* g 3,60

Zout*t g0,11g

*Verplichte informatie; Berekend als natrium vermenigvuldigd met een factor 2,5
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Allergie-veroorzakende ingrediénten

Bevatten Kruiscontacten Ingrediénten

[] Nee

Nee

Granen die gluten bevatten *

g.]a

DJa

Schaaldieren en schaaldierproducten

DJa

DJa

Eieren en eiproducten

[:lJa

DJa

Vis en visproducten

DJa

DJa

Pinda's en pindaproducten

[]a

[

Sojabonen en sojaproducten

[]a

[]a

Melk en melkproducten

[+] Ja

[]a

Melk

Noten en notenproducten **

[]a

[]a

Selderij en selderijproducten

[]ia

[ ]ia

Mosterd en mosterdproducten

[

[

Sesamzaad en producten

DJa

DJa

Zwaveldioxide en sulfieten > 10 mg/kg of 10 mg/I als totaal
berekend SO2

[]a

[]a

Lupinen en lupineproducten

[]ia

[ ]ia

Weekdieren en hun producten

[ ]oa

[]oa

* Tarwe, rogge, gerst, haver, spelt, kamut of hybride soorten daarvan

** Amandelen, hazelnoten, walnoten, cashewnoten, pecannoten, paranoten, pistachenoten, macadamianoten of Queenslandnoten

Geschiktheid voor speciale diéten

|:| Nee

Halal

[+] 3a

Koosjer

DJa

Lactovegetarisme (vermijden van vlees, vis en eieren)

[+] sa

Ovo-vegetarisme (vermijden van vlees, vis en melk)

|:|Ja

Ovo-lacto-vegetarisme (vermijden van viees en vis)

[v] Ja

Veganisme (vermijden van grondstoffen van dierlijke oorsprong)

|:|Ja

Lactose-intolerantie (d.w.z. lactosevrij of < 10 mg lactose / 100 g of ml)

[ ]sa

Coeliakie (d.w.z. glutenvrij of < 20 mg/kg gluten)

Ja

Aanvullende certificeringen

[] Nee

BIOLOGISCH volgens EU-Biologische Basisverordening VO (EU) 2018/848

[v] Ja

UTZ-gecertificeerd

[ ]da

RSPO

[]aa

EERLIJKE HANDEL

I:i.]a

Verplichte aanvullende informatie over het product

Nee

Bestraald of behandeld met ioniserende straling Verpakt onder

DJa

beschermende atmosfeer Met zoetstof(fen)

[[]ia

DJa

Met suiker(s) en zoetstof(fen)

[[]a

Bevat een bron van fenylalanine (aspartaam)

[]a

Overmatig gebruik kan een laxerend effect hebben. Bevat

[ ]a

cafeine.

[ ]aa
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Microbiologische waarden

Geef de 5 belangrijkste parameters op die relevant zijn voor het artikel

parameter Richtlijn Eenheid methode
Enterobacteriaceae <=1;max.<=10 0 KVE/g |!SO 21528
Steriele test volgens EC853/2004

Afkortingen als volgt: CFU: Colony Forming Unit; nn: niet detecteerbaar; nc: niet van toepassing

8. Verklaring over het gebruik van genetisch gemodificeerde organismen De leverancier

bevestigt dat het product niet onderworpen is aan etiketteringsvereisten op grond van de EU-verordening (EG)
Verordening (EG) nr. 1829/2003, (EG) nr. 1830/2003 (genetisch gemodificeerde levensmiddelen en diervoeders) en (EG) nr. 258/97 (nieuwe
levensmiddelen) en is verhandelbaar conform deze regelgeving. De leverancier garandeert voorts dat er geen genetisch gemodificeerde

componenten kunnen worden gedetecteerd met behulp van een gevalideerde analysemethode.

9. Diversen De

samenstelling, productie en verpakking van het product voldoen volledig aan de toepasselijke bepalingen, richtlijnen en voorschriften van
de levensmiddelenwetgeving en zijn verhandelbaar als voedingsmiddel. De verpakking is geschikt voor de productie van levensmiddelen
en voldoet aan Verordening (EG) nr. 1935/2004, inclusief de bijbehorende individuele maatregelen, zoals Verordening (EG) nr.

10/2011 (PIM) en Verordening (EG) nr. 2023/2006 (GMP).

10. Wijzigingsgeschiedenis

16 juli 2024 Eerste publicatie van de specificatie in versie 8
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